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  ) طبخ، خرید و توزیع غذاي روزانه09/02/00/05شماره ( محدودمناقصه 

  

  

  

    

  

بانک ملت شـــــــعبه زامیاد / شـــــــماره شـــــــبای  ٥١٤٤٠٤٤٠٠٩به حســـــــاب شـــــــماره نقدی ریال)  را  شـــــــش میلیاردریال ( ٦٫٠٠٠٫٠٠٠٫٠٠٠متقاضـــــــی باید مبلغ ســـــــپرده 

٧١٠١٢٠٠٢٠٠٠٠٠٠٥١٤٤٠٤٤٠٠٩  IR بنام شرکت سودیکو انجام پذیرد  ی و یا ضمانتنامه بانکیو یا چک تضمین شده بانک واریز نماید.  

شــرکت  قابل ذکر می باشــد در صــورت تمایل به واریز وجه ســپرده به حســاب بانک ملت باید حتما قبل از واریز وجه ، نســبت به دریافت شــناســه واریز از

 تهیه و توزیع مواد ریخته گری و قطعات صنعتی ایران اقدام گردد.

از تاریخ و ارائه پیشــــنهاد قیمت جهت دریافت اســــناد شــــرکت کنندگان محترم   بازدید و  ارائه پیشــــنهاد قیمت و دریافت اســــناد مناقصــــه:محل زمان و 

جاده قدیم  ١٨واقع در کیلومتر  (ســودیکو)گری و قطعات صــنعتی ایراندفتر مرکزی شــرکت تهیه و توزیع مواد ریختهبه  ٢٢/٠٦/١٤٠٥لغایت  ١٨/٠٦/١٤٠٥

  ) ضلع جنوبی ، مجتمع صنعتی تیبا (کفش ملی سابق)، خیابان بوستان مراجعه نمایند .بزرگراه فتحکرج (

 ارائه دهد. به صورت خوانا و صحیح  پیشنهاد دهنده می بایست قیمت خود را براساس ، مشخصات لیست پیوست

  گردد.سپرده شرکت در مناقصه باید از حساب شخص شرکت کننده یا شرکت مناقصه گر واریز 

  حداقل به مدت سه سال  طبخ، خرید و توزیع غذای روزانهاولویت داشتن تجربه کاری مرتبط 

 .....  دارای.......................................... اینجانب شخص/شرکت..................................... به کد ملی/شناسه ملی ...................................... و شماره تلفن

به نشـــــــانی  ................................................................................................... قانونی  قامتگاه  ا علم و اطلاع کامل از ب........... ...............................ا

  درخواست شرکت در مناقصه و برگه های به پیوست را می پذیرم.کمیت و کیفیت کالای مورد مناقصه، کلیه شرایط شامل فرم 

  نی ایشانامضاء متقاضی یا نماینده قانو                                                                                                                                
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 شرکت سودیکوتوزیع غذاي روزانه فرم شرایط مناقصه طبخ و خرید و 

  

 به مدت یکسال به  دادربعداز انعقاد قراماه  12در نظر دارد خرید مواد غذایی، طبخ و توزیع غذاي روزانه پرسنل خود را به مدت حدود  سودیکوشرکت 

  اي با توجه به ضوابط زیر واگذار نماید. شرکتهاي واجد صلاحیت و از طریق مناقصه عمومی یک مرحله

شده بانکی و یا  از طریق چک تضمینبورت نقدي و یا بایست  است که می )ریال شش میلیارد 6,000,000,000به مبلغ (میزان تضمین شرکت در مناقصه 

 شرکت شود.  )صندوق(انجام پذیرد و تحویل امور مالی سودیکوضمانتنامه بانکی به نام شرکت 

شود. هرگونه کسري مدارك  سودیکورار گیرد و به صورت مهر و موم شده تحویل دبیرخانه شرکت ق» الف«لازم است مدارك به شرح زیر در پاکت  .١

  باعث حذف شدن متقاضی از مراحل مناقصه میشود.

  4Aاساسنامه در اندازه  .١٫١

  4Aچاپ شده در روزنامه رسمی کشور در اندازه  آگهی تاسیس و آخرین آگهی تغییرات شرکت .١٫٢

  4Aع ذیصلاح قانونی در اندازه تصویر گواهی صلاحیت از مراج .١٫٣

  رزومه کامل کاري .١٫٤

  4Aدر اندازه )مورد 4حداقل (رضایتنامه از کارفرمایان قبلی به همراه تصویر قراردادهاي مربوطه  .١٫٥

  4Aتصویر کد اقتصادي و گواهی ثبت نام مالیات بر ارزش افزوده در یک برگ در اندازه  .١٫٦

  » ذاري امور طبخ و توزیع غذاي پرسنلیتقاضاي شرکت در مناقصه واگ«فرم تکمیل شده  .١٫٧

  »کیفیت مواد اولیه«فرم مهر و امضا شده  .١٫٨

  »)همین فرم(شرایط مناقصه «پرینت و مهر و امضاي تمام صفحات فرم  .١٫٩

 ))پیش نویس قرارداد((پرینت و مهر و امضاي تمام صفحات  .١٫١٠

 22/10/1377نان دولت در معاهدات دولتی مورخهله کارکدهنده در مورد عدم شمول قانون منع مداخ پرینت و مهر تعهدنامه پیشنهاد .١٫١١

در » کیفیت مواد اولیه«رفتن موارد مندرج در فرم میزان مواد مصرفی و با در نظر گ براساس آنالیز و» آنالیز و گراماژ غذا«لازم است قیمت پیشنهادي در فرم 

  شود. سودیکوقرار گیرد و به صورت مهر و موم شده تحویل دبیرخانه شرکت  »ب«محل مربوطه نوشته شود و پس از مهر و امضاي تمام صفحات در پاکت 

   خوردگی و بدون قید و شرط نوشته و مهر و امضا شده باشد. .قیمتها باید حروف و عدد بدون خط -2
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دو پاکت مجزا به صورت مهر و  در 22/06/1405تاریخ را حداکثر تا » ب«و » الف« تهايکنندگان در مناقصه باید ضمانت شرکت در مناقصه و پاک شرکت. 3

خیابان  –بلوار اصلی ، مجتمع صنعتی تیبا (کفش ملی سابق)، قدیم کرججاده  18، به آدرس تهران، کیلومتر  موم شده با ذکر عنوان و محتویات روي پاکت

   افت نمایند.تحویل شود و رسید دری سودیکوبه شرکت  ،بوستان

 ر داده نخواهد شد. به پیشنهادات مبهم و ناقص و مشروط و بدون تضمین شرکت در مناقصه و پیشنهاداتی که بعد از مهلت مقرر ارسال شود ترتیب اث.4

رت افزایش یا کاهش پرسنل است که در صوافزایش /کاهش) پرس غذا  20( پرس 1,100  "اماه روزانه حدود 12برآورد اولیه موضوع مناقصه در طی حدود  .5

  تعداد نیز تغییر خواهد کرد. 

 ونی است. پرداخت تمامی کسورات قانونی اعم از مالیات، بیمه، عوارض و ... بر عهده برنده مناقصه است و مالیات بر ارزش افزوده مطابق مصوبات قان.6

ضبط خواهد شد و برنده حق اعتراض را از خود سلب و  سودیکوارداد به نفع شرکت سپرده شرکت در مناقصه برنده مناقصه در صورت امتناع وي از انعقاد قر.7

 نماید.  ساقط می

 است.  گذار منزله قبول شرایط اعلامی مناقصه شرکت در مناقصه و مهر و امضاء برگ شرایط مناقصه و تحویل آن به.8

 . تمام و یا هریک از پیشنهادها مختار است و قبول در رد سودیکوشرکت .9

  تواند کل یا قسمتی از موضوع قرارداد را به دیگري واگذار نماید.  برنده مناقصه نمی.10

قانون اساسی و قانون منع مداخله کارکنان دولت در معاملات دولتی باشد و متعهد است در طول مدت قرارداد به هیچ  141برنده مناقصه نباید مشمول اصل .11

 صورتی که خلاف این امر ثابت شود مسئول عواقب آن خواهد بود.  لذکر را در قرارداد سهیم و ذینفع نکند درا وجه اشخاص مذکور در قانون فوق

  فهرست غذا و پیش غذا متناسب با فصول به صورت ماهیانه از طرف شرکت به پیمانکار ابلاغ میشود..12

  تعیین و نوع ظروف مصرفی باید با نظر شرکت انجام شود. شود کار متعهد میتحویل غذا در وعده نهار در سالن غذاخوري شرکت است پیمانطبخ و محل .13

 به صورت امانت به پیمانکار تحویل می می بایست تامین گردد و لوازم مستقر در آشپزخانه و رستورانپیمانکار پخت و پز توسط لوازم و تجهیزات مورد نیاز .14

 .دت قرارداد بر عهده پیمانکار استطی م شود و هزینه تعمیر وسایل فوق در صورت خرابی در

شوند و پرداخت حقوق و مزایا و سایر مطالبات آنها بر عهده  کارگیري شده توسط پیمانکار براي موضوع مناقصه، پرسنل پیمانکار محسوب می تمامی افراد به.15

  مسئول و جوابگوي آنان است.  "اانکار مستقیماز هر لحاظ در قبال آنها ندارد و پیم هیچگونه تعهدي سودیکوپیمانکار است و شرکت 

اي تامین  گونه آشپز و نیروهاي خدماتی خود را که در محل مستقر است به پیمانکار موظف است نیروي انسانی مورد نیاز شامل سرآشپز، آشپزها و کمک.16

  د. نسال سن باش 20نماید که موجب رکود کارها نشود و حداقل داراي 

اخذ کارت بهداشت و آزمایش عدم اعتیاد به کار  روهاي انسانی خارجی توسط پیمانکار ممنوع است و لازم است تمام پرسنل پیمانکار قبل ازبه کارگیري نی.17

  گرفته نشوند. 

  

  )امضاء متقاضی یا نماینده قانونی ایشان(
  

  

  

  

  

 



 

  مدیر عاملنماینده   رئیس حسابرسی  رئیس بازرسی  مدیر حراست  مدیر مالی  یبازرگان ریمد  دبیر کمیسیون

  

  

  

  تاریخ/   /امضاء  تاریخ/   /امضاء

  

  

  

  مضاءتاریخ/   /ا

  

  

  

  تاریخ/   /امضاء

  

  

  

  تاریخ/   /امضاء

  

  

  

  تاریخ/   /امضاء

  

  

  

  تاریخ/   /امضاء

  

P
ag

e4
 

حقوق و مزایاي آنان را  است کشور است و متعهد امین اجتماعی و سایر قوانینپیمانکار در قبال کارکنان متعهد، موظف و مسئول اجراي کامل قانون کار و ت.18

  در این خصوص هیچگونه تعهدي ندارد. سودیکوبه موقع پرداخت نماید. پیمانکار خود مسئول  و شرکت 

   بندي توزیع غذا است. مام زمانیت فواصل شروع و اتساعات توزیع غذا بر اساس فصول سال با نظر کارفرما قابل تغییر است و پیمانکار ملزم و متعهد به رعا.19

 ملاك محاسبه و پرداخت قیمت غذاي ماهیانه، تعداد غذاي تحویل شده که باید به تایید نماینده کارفرما رسیده باشد. .20

سپرده بیمه کسر میشود، استرداد تضمین حسن عنوان  آن به عنوان تضمین حسن انجام کار و پنج درصد به %10اب ارسالی ماهیانه پیمانکار از صورت حس .21

شود و در صورت عدم  می    غذا بوده که در ماه بعد همراه با صورت حساب بعدي به پیمانکار پرداخت  انجام کار موکول به اعلام رضایت از کیفیت و کمیت

 .ضبط خواهد شد  سودیکوصورت وضعیت آن ماه به نفع شرکت  %10رضایت به تشخیص شرکت تا 

قانون تامین اجتماعی از هر مرحله  38مطابق ماده  شود. سپرده بیمه پس از پایان قرارداد و ارایه مفاصا حساب بیمه تامین اجتماعی به پیمانکار مسترد می.22

 و همچنین تسویه حساب نهایی منوط به اخذ مفاصا حساب تامین اجتماعی است.  کسر %5پرداخت 

ماند و پس از طی مراحل تسویه  امانی نزد کارفرما می به عنوان حُسن انجام کار تا تعیین تکلیف موارد قراردادي و %10ار مبلغ از آخرین صورتحساب پیمانک .23

 حساب قابل پرداخت است. 

عدم آموزش آنان یا در اثر مسئولیت آموزش کارکنان پیمانکار بر عهده پیمانکار است. وقوع هرگونه حادثه براي کارکنان پیمانکار و خسارتی که به دلیل .24

بر عهده پیمانکار است. در صورت عدم پرداخت خسارت مربوطه، شرکت مجاز است خسارت   "قصور و یا تقصیر کارکنان به شرکت وارد آید جزء یا کلا

 راضی در این خصوص ندارد. وارده را از مطالبات ماهیانه پیمانکار و یا از تضمین انجام تعهدات او کسر نماید و پیمانکار حق هیچگونه اعت

عنوان جایگزین وي به کار بگمارد و در صورت عدم  در صورت اعزام هر یک از کارکنان پیمانکار به مرخصی و یا غیبت، پیمانکار موظف است فردي را به.25

 رعایت این بند جرائمی براي پیمانکار اعمال خواهد شد. 

غذا مانند سوختن غذا، طعم نامناسب و ... پیمانکار ملزم به جایگزینی غذاي مناسب به تشخیص شرکت بوده در صورت عدم رعایت کیفیت و نامناسب بودن .26

 مانکار نتواند بهو به طور کلی تخلف پیمانکار از هر یک از تعهدات و شرایط قرارداد مشمول جریمه بوده که از مطالبات پیمانکار کسر خواهد شد. چنانچه پی

در صورت تکرار شرکت  ،با هزینه پیمانکار غذاي مناسب را تهیه و توزیع نماید "اراس  ،نی غذاي مناسب اقدام نماید شرکت مجاز استموقع نسبت به جایگزی

  تواند ضمن فسخ قرارداد کلیه خسارت خود را مطالبه کند. می

  ارگران پیمانکار بر عهده پیمانکار است. ک کارکنان آشپزخانه مورد استفادهو لوازم حفاظت فردي تامین لباس و کلاه متحدالشکل .27
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یمانکار جدید پیمانکار موظف است در صورت عدم امکان تداوم تهیه و توزیع غذا مراتب را با ذکر دلیل یک ماه قبل به خریدار اعلام نماید و تا تعیین پ.28

 انجام تعهدات او به نفع شرکت ضبط میشود.  ر غیر این صورت تضمینمکلف به اجراي مفاد قرارداد است د

شود،  می        جز ایام تعطیلات، تعطیلات رسمی و تعطیلاتی که از سوي شرکت اعلام  ماه به 12مدت حدود  بعداز انعقادقراردادمدت قرارداد از تاریخ .29

 ید است. است که در صورت توافق و رضایت طرفین وفق مقررات قابل تمد

 شود.  به هر دلیل دیگر موضوع دو هفته قبل به اطلاع پیمانکار خواهد رسید و قرارداد فسخ میو یا در صورت عدم رضایت کارفرما از کیفیت و کمیت غذا .30

رایط قبلی نسبت به توزیع غذا بدون پیمانکار موظف است در پایان قرارداد در صورت نیاز شرکت تا انعقاد قرارداد جدید به مدت دو ماه دیگر با همان ش.31

 افزایش قیمت ادامه دهد. 

روز با احتساب ایام تعطیل کلیه اقدامات و تمهیدات لازم را جهت انعقاد قرارداد از تاریخ  7پس از اعلام برنده مناقصه پیمانکار موظف است ظرف مدت .32

 اعلامی به عمل آورد. 

طی یک فقره چک به عنوان تضمین انجام تعهدات و حُسن انجام کار در وجه شرکت  ،ریال میلیارد 100قرارداد مبلغ  برنده مناقصه موظف است قبل از انعقاد.33

  شود. تسلیم نماید.استرداد ضمانت پس از پایان قرارداد و ارایه مفاصا حساب بیمه تامین اجتماعی و تایید ناظر انجام می سودیکو

  نماید. کننده و ایجاد تکلیف و یا سلب اختیار براي شرکت نمی ایجاد حق براي شرکتشرکت در مناقصه و ارایه پیشنهاد .34

 اعلام خواهد شد.  "ابرنده مناقصه پس از گشایش پاکت قیمتهاي پیشنهادي و بررسی متعاقب.35

ه محاسبه و از ابتداي دوره قابل اعمال به شرح ذیل ما 2در نرخ اقلام و در طول مدت قرارداد ، تعدیل در پایان دوره هاي  ± %5در صورت افزایش یا کاهش .36

  می باشد:

 دهاوخ دادرارق فرصم رپ ملاقا يارب هافر ای دنورهش ، اکتا يا هریجنز ياه هاگشورف یتنرتنیا تیاس زا هدش فشک ياه خرن طسوتم ساسا رب خرن لیدعت : هرصبت

   .دش دهاوخ ظاحل و میمعت دادرارق لک هب هیقاحلا نودب و هبساحم ملاقا يارب مروت خرن طسوتم نازیمو دوب

 شود.  کننده مناقصه تجدید می در صورت عدم شرکت حداقل سه شرکت.37

کنندگان در مناقصه ضمانتنامه شرکت در مناقصه نفرات اول و دوم نگهداري و ضمانتنامه نفرات بعدي پس از طی مراحل  هاي شرکت پس از گشایش پاکت.38

 ونی به آنان مسترد خواهد شد. قان

 بایست مورد تایید ناظر شرکت قرار گیرد.  اجراي عملیات موضوع مناقصه و همچنین نظارت بر کیفیت انجام کلیه کارها و مراحل زمانی و فرآیند مناقصه می.39

 نامه مالی و معاملاتی مصوب هیات مدیره خود می آیین د، تابعشرکت از نظر شرایط و نحوه برگزاري مناقصه و اعلام برنده و تضامین و همچنین عقد قراردا.40

 باشد. 

اینجانب ..............................  فرزند ......................  بند تنظیم شده است و کلیه مفاد  آن به انضمام پیوستها مورد قبول 40این برگ شرایط مناقصه در 

  ثبت .................... کد ملی  .............................  است. . به شمارهمدیرعامل شرکت ....................
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 نویس قرارداد تهیه مواد اولیه، طبخ و توزیع غذاي پرسنل پیش

 موضوع قرارداد   - ١

با اوزان و آنالیز مورد تایید کارفرما و انجام کلیه امور (رنامه تعیین شده از سوي کارفرما عبارت است از خرید مواد اولیه غذاي روزانه پرسنل برابر آمار و ب

و میهمانان بر اساس برنامه  سودیکوو در صورت لزوم شیفت شب به پرسنل شرکت  )... و ناهار( آشپزخانه و رستوران کارفرما و ارایه خدمات از قبیل طبخ و توزیع

توزیع ناهار در محل رستوران شرکت شامل  هاي مختلف) از شرکت کنندگان در جلسات، مراسم و مناسبت نماینده کارفرما و پذیرایی تنظیمی مورد نظر با تایید

 مدیران.  کارکنان،

شود، خواهد  تحویل پیمانکار می شرکت: غذاي مورد درخواست کارفرما مطابق آمار روزانه که به طور مکتوب توسط نماینده  1تبصره 

 بود. 

را که مورد  )پیوست یک(غذا  : پیمانکار موظف است نسبت به طبخ کلیه غذاها و دسرهاي پیش بینی نشده در لیست گراماژ2تبصره 

 درخواست کارفرما باشد اقدام و در اختیار ایشان قرار دهد. 

 شرایط مالی قرارداد   - ٢

هاي صادر شده دستی تایید  در رستوران و یا فیشاختیار نماینده شرکت مستقر  در لیستهاي سرو غذا در رستوران با  پیمانکار موظف است در تمام وعده - 1- 2

پس از طی مراحل اداري شده توسط نماینده کارفرما نسبت به تحویل غذا اقدام نماید، بدیهی است صورتحساب ماهانه در پایان هر ماه و بر اساس آمار استخراج شده 

 شود.  اخت میو کسر کسورات قانونی در وجه پیمانکار پرد

در صورتی که در قرارداد پیشبینی نشده باشد جداگانه و با توافق طرفین )غذاهاي مخصوص(الزحمه طبخ و سرو غذا در جلسات و مراسمها و مناسبتها حق - 2- 2

 محاسبه خواهد شد. 

 پس از تایید کارفرما است.   روز 90تا حسابهاي ماهیانه  پرداخت صورت - 3- 2

کارفرما است تهیه و در اختیار ایشان  مواد اولیه غذاهایی را که پیش بینی نشده و متعاقباً مورد درخواست: پیمانکار موظف است 3تبصره 

 قرار دهد. نرخ این مواد با توافق طرفین تعیین و پرداخت خواهد شد. 

 اب تامین اجتماعی است. : قابل ذکر است قرارداد خرید مواد اولیه و قرارداد دستمزد طبخ هر کدام شامل ارایه مفاصا حس4تبصره 

 تعهدات پیمانکار   - ٣

را  سودیکوپیمانکار موظف است تمامی قوانین و مقررات کشور جمهوري اسلامی ایران و قوانین و مقررات و دستورالعملهاي داخلی شرکت  - 1- 3

   رعایت نماید.
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هایی به تشخیص نماینده کارفرما توزیع نماید. بنا به  فرما طبخ و فقط در سالن غذاخوري شرکت یا محلغذاي مورد مصرف پرسنل را در آشپزخانه کار - 2- 3

  شود. تشخیص کارفرما محل طبخ و توزیع و سرو غذا به پیمانکار اعلام می

ت قرارداد است از بهترین ین رسیده و پیوسامضا طرف غذاي مورد نیاز را طبق مشخصات و مقادیر تعیین شده در یک پرس که مورد توافق قرار گرفته و به - 3- 3

کافی  به مقدارکارفرما) HSEماینده ن(با تایید با رعایت نکات بهداشتی یرد، شده و مورد تایید نماینده کارفرما قرار گمی بایست تهیه پیمانکار  توسطکه  مواد اولیه

  .ایدتهیه نم

آماده شده باشد ممنوع بوده و پیمانکار موظف است در  ساعت قبل 24ا مواد خام آماده طبخ که استفاده مجدد از غذاي پخته شده باقیمانده از روز قبل ی - 4- 3

 رسد نسبت به خروج آنها از شرکت اقدام نماید. در غیر پایان وقت اداري همان روز با حضور نماینده کارفرما و طی صورتجلسه تنظیمی که به امضا طرفین می

 ه خواهد شد. اینصورت طبق ماده هشت مشمول جریم

فقط گزارش نماینده کارفرما در (در صورتی که نماینده کارفرما غذاي تهیه شده را غیر قابل مصرف تشخیص دهد بدون اینکه احتیاج به ذکر دلیلی باشد  - 5- 3

اي دیگري را که مورد تایید نماینده پیمانکار موظف است مواد غذایی تهیه شده را از رستوران شرکت خارج نموده و همان غذا و یا غذ )این مورد کفایت میکند

. توزیع نماید (بیژن ، مهرام و بهروز ) یا کنسرو لوبیا با قارچ، طبیعت ، تحفه و اویلا) (برند شیلتون ،  شیلانهکارفرما باشد و یا با هماهنگی نماینده کارفرما تن ماهی 

اضطراري در همه  رغوب و داراي تاریخ مصرف معتبر و نشان استاندارد جهت استفاده در مواقعم و... قوطی تن ماهی یا کنسرو لوبیا با قارچ 2,200نگهداري تعداد (

  .)زمان در رستوران الزامی است

شوند را پس از شستشو و ضدعفونی به روش استاندارد  الخصوص سبزیجات که به صورت خام سرو می پیمانکار موظف است کلیه مواد اولیه مصرفی علی - 6- 3

  قرار دهد. مورد استفاده)دقیقه 20الی  15حداقل به مدت (

 را انجام دهد.  و... پیمانکار موظف است کلیه امور مربوط به سرویس غذا از قبیل توزیع، جمع آوري ظروف، شستشوي ظروف، نظافت رستوران - 7- 3

سازي  ساعت قبل اقدام نموده و آماده 12 سازي مواد غذایی و فرآوري مواد خام جهت برنامه غذایی پیشنهادي حداکثر ظرف پیمانکار نسبت به آماده - 8- 3

  کارفرما ممانعت بعمل خواهد آمد. مواد زودتر از زمان ذکر شده ممنوع بوده و از مصرف آن در محل

همیشه به  ه وپیمانکار متعهد است تعداد نفرات مورد نیاز براي رستوران و آشپزخانه و صلاحیت و تخصص آنها را طبق نظر واحد ناظر کارفرما تامین نمود - 9- 3

و آشپزخانه)پخت و پز  آوري ظروف و نوشیدنی، شستشوي رستوران نظافت میزها، جمع(تعداد کافی نیروي مجرب و ورزیده جهت انجام امور سالن غذاخوري

ا در زمان معین( به کار هاي غذاخوري و سرو غذ غذاي اول و دوم و سفارشات غذاي پیشبینی نشده، نظافت و شستشوي منظم آشپزخانه و ظروف غذاپزي و سینی

کارکنان رضایت نداشته باشد پیمانکار مکلف خواهد بود شخص صلاحیتدار دیگر را به جاي نامبرده به  گمارده و هرگاه نماینده کارفرما از کار و رفتار هر یک از

 نماید.  ز خود سلب میکارگمارد و نظر نماینده کارفرما در تمام موارد قاطع بوده و پیمانکار حق هرگونه اعتراضی را ا

  )امضاء متقاضی یا نماینده قانونی ایشان(
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وده شود مستخدمین پیمانکار ب : کارگرانی که براي اجراي تعهدات پیمانکار از طرف مشارالیه منصوب و به کار گمارده می5تبصره 

عی بات قانون کار و سازمان تامین اجتماو پیمانکار مسئول پرداخت حقوق، دستمزد، سنوات و سایر مزایایی که طبق مقررات و مصو

 این رابطه هیچ مسئولیتی ندارد.  گیرد خواهد بود و کارفرما در به آنان تعلق می

کارگیري، کارت پیمانکار در صورتی مجاز به استفاده از نیروهاي جدید که جزء معرفی شدگان نبوده است که حداقل یک روز قبل از ب - 10- 3

  جلوگیري بعمل خواهد آورد. کارفرما از ورود کارگران مذکور به شرکت ي را به کارفرما تسلیم نماید در غیر این صورتبهداشتی و برگه عدم اعتیاد و

در محل کار حضور داشته باشد در غیر این صورت  اًپیمانکار متعهد است که به منظور نظارت در حسن انجام تعهدات این قرارداد شخص - 11- 3

  معرفی نماید.اً مورد تایید کارفرما قرار گرفته باشد کتب نماینده تام الاختیار خود را که

کارکنان مذکور نیز بایستی مورد تایید ناظران  به عهده و هزینه پیمانکار است و نظافت عمومی )اونیفرم رستوران(تهیه لباس کارکنان پیمانکار - 12- 3

رد تایید نباشد بایستی نسبت به خرید لباس فرم جدید با رنگ و کیفیت مورد کارفرما مو کارفرما قرار گیرد و در هر زمان که نظافت آنها از نظر نماینده

 تایید کارفرما اقدام نماید. 

کلیه وسایل، تجهیزات و ظروف غذاخوري موجود در آشپزخانه و سالنهاي غذاخوري طی صورتجلسه کتبی و جدول تجهیزات و اقلام  - 13- 3

شود در پایان مدت قرارداد بر اساس لیست تحویلی اقلام مذکور از پیمانکار  ن تحویل پیمانکار میواگذاري امانی کارفرما به پیمانکارجهت امور رستورا

مانکار متعهد است هرگونه خسارتی را که یتحویل گرفته خواهد شد و در صورت بروز خسارت یا کسري پیمانکار ضامن جبران خواهد بود. در ضمن پ

فرما وارد آید جبران نموده و مسئولیت هر نوع صدمه و آسیب بدنی وارده به اشخاص ناشی از عملیات بر اثر عمل وي و یا کارکنانش به اموال کار

  خسارت وارد به خود را تعیین و از مطالبات پیمانکار کسر نماید.   اًموضوع این قرارداد به عهده پیمانکار بوده و کارفرما حق دارد راس

جایگزینی آن  )با تشخیص کارفرما(مدت قرارداد در اثر استفاده و اتمام عمر مفید فرسوده شود، چنانچه وسایل تحویلی به پیمانکار در طول  - 14- 3

  به عهده کارفرما خواهد بود.

و  ، برقیگاز سوز : مسئولیت تعمیر و نگهداري کلیه تجهیزات مورد استفاده از جمله تاسیسات حرارتی و برودتی6تبصره 

رداد سالم تحویل پیمانکار شده در طول مدت قرارداد با پیمانکار خواهد بود و هاي موجود که در ابتداي قرا سردخانه

کارفرما مبالغ مربوطه توسط واحد فنی محاسبه  کارفرما مسئولیتی در این رابطه ندارد و در صورت انجام این خدمات توسط

  و از مطالبات پیمانکار کسر خواهد شد. 

  )امضاء متقاضی یا نماینده قانونی ایشان( 
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شود  اشد و پیمانکار ملزم میکارفرما در این حوزه ب بایست مورد تایید نماینده کلیه امور مربوط به طبخ، توزیع غذا و عدم رعایت قوانین و مقررات می - 15- 3

ا در مورد پیمانکار اعمال دي ربدون هیچ قید و شرطی تمام دستورات نماینده ایمنی و بهداشت را اجرا نماید در غیر این صورت ایشان حق خواهد داشت جرایم نق

  واهد شد.خهاي پیمانکار کسر و به نفع کارفرما ضبط  نماید .جرایم اعمال شده پس از تایید نماینده کارفرما و از محل مطالبات و یا سپرده

ت عمومی بوده و پیمانکار موظف است گواهینامه بهداش بایست داراي کارت بهداشتی معتبر و کارت عدم اعتیاد و کلیه کارکنان مستقر در رستوران می - 16- 3

 عالیت درهاي کلیه پرسنل تحت سرپرستی خود را در تابلویی مناسب و در معرض دید همگان قرار دهد و کارکنانی که فاقد مدارك فوق باشند، مجاز به ف کارت

تمدید مدارك خواسته شده این بند اقدام نماید و در هیچ صورتی آشپزخانه و رستوران نیستند در ضمن پیمانکار موظف است قبل از پایان مهلت اعتبار نسبت به 

 حضور پرسنل پیمانکار بدون کارت بهداشت معتبر در محل کار مجاز نیستند.  

ماید تا فی نسرپرست یا نماینده پیمانکار موظف است هر روز قبل از شروع به کار کارکنان بیمار پیمانکار را به نماینده ایمنی و بهداشت کارفرما معر - 17- 3

پیمانکار هاي لازم جهت جلوگیري از سرایت بیماري به سایرین و آلوده شدن مواد غذایی بعمل آید در غیر این صورت مسئولیت عواقب احتمالی به عهده  هماهنگی

  خواهد بود.

به اشخاص حقیقی و یا حقوقی دیگر نخواهد داشت در صورت مشاهده کارفرما مجاز است نسبت  )جزیی یا کلی(پیمانکار حق واگذاري این قرارداد را  - 18- 3

  احتمالی را طبق محاسبات خود از مطالبات یا تضمین وصول نماید. به فسخ یکطرفه قرارداد اقدام و کلیه خسارت وارده

  ي شرکت بر عهده پیمانکار است.رعایت ساعات تعیین شده براي توزیع غذا در رستوران مطابق با مقررات ادار - 19- 3

 در اجراي این قرارداد پیمانکار به هیچ وجه حق بکارگیري کارگران خارجی را ندارد.  - 20- 3

یمانکار در پیمانکار مسئولیت تامین حفاظت و ایمنی پرسنل کار خود را در چهارچوب مقررات قانون کار که در رابطه با اجراي پیمانهایی که کارکنان پ - 21- 3

در هر  .نماید نسبت به تامین و در اختیار قرار گذاردن لوازم ایمنی به پرسنل خود اقدام نماید رما مشغول به فعالیت هستند به عهده گرفته و تعهد میمحل کار کارف

مدنی و جزایی را به عهده  صورت جبران هرگونه خسارت جانی و مالی ناشی از عدم رعایت موارد مزبور به عهده وي است و از این بابت کارفرما هیچگونه مسئولیت

از ناحیه شخص ثالث خود را پاسخگو دانسته و مکلف است ) دادگاه و اداره کار(اي به مراجع قانونی  نخواهد گرفت و پیمانکار در صورت تسلیم هرگونه شکواییه

نماید علاوه بر آن متعهد و ملتزم گردید که کلیه پرسنل شاغل در دادگاه حاضر و نسبت به موارد مطروحه دفاع  "اابلاغ هرگونه اخطاریه یا احضاریه فور در صورت

بیمه نامه مزبور را در کارگاه را براي مدت زمان اجراي قرارداد حاضر نزد یکی از شرکتهاي معتبر بیمه داخلی تحت پوشش بیمه مسئولیت مدنی درآورده و تصویر 

  جهت درج در سوابق کارفرما تسلیم نماید.

  )ا نماینده قانونی ایشانامضاء متقاضی ی( 
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براي پیمانکار در استخدام کارگران و جذب نیرو الزامی است و هرگونه تخلفی در این خصوص موجب  1396رعایت مقررات مندرج در قانون کار مصوب آبان ماه  - 22- 3

 رت اطلاع و تشخیص از ورود آنها جلوگیري نماید و مسئولیتحق دارد در صو)  سودیکوشرکت (کارگر محسوب میشود و کارفرما مسئولیت براي پیمانکار است که کارفرماي

  کارفرما نخواهد داشت. هاي ناشی از این اقدام به عهده پیمانکار خواهد بود و هیچگونه ادعایی علیه

  در صورت درخواست کارفرما از میهمانان خارجی با غذاي فرنگی پذیرایی نماید. - 23- 3

  اي اداري شرکت را رعایت نماید.ه شئونات اسلامی و مقررات و دستورالعمل - 24- 3

  کلیه مراحل بارگیري، حمل، جابجایی و تخلیه مواد اولیه و مواد مصرفی را در محل آشپزخانه تحت مسئولیت و به هزینه خود انجام دهد. - 25- 3

  بند را به پرسنل تحت امر خود بدهد. اي لازم در مورد اینجلوگیري نموده و هشداره اًبه امور حفاظتی توجه کامل نموده و از تردد افراد غیر مجاز به داخل آشپزخانه اکید - 26- 3

نسبت به  اًاست سریعکلیه کارکنان پیمانکار حق استعمال دخانیات در داخل آشپزخانه و رستوران را ندارند، در صورت مشاهده استعمال دخانیات، پیمانکار موظف  - 27- 3

  جایگزین نمودن فرد یا افراد دیگر اقدام نماید.

 )ها، عدم استفاده از انگشتر، حلقه، ساعت و ... هاي کار،کوتاه نمودن موها و ناخن استحمام روزانه، تمیز بودن روپوش(یت نظافت فردي پرسنل رستوران مسئولیت رعا - 28- 3

ه خواهد داشت و هرگونه تخلف از آن مشمول بر عهده پیمانکار بوده وکارفرما نیز نظارت بر حسن انجام آنرا بر عهد )نظافت کلی و روزانه رستوران، آشپزخانه(و نظافت عمومی 

  جریمه و جبران خسارت خواهد بود.

حویل آنالیز روزانه به منزله عدم کلیه غذاها طبق جدول آنالیز توافق شده بایستی تهیه و قبل از پخت با توجه به تعداد آمار روزانه به نماینده کارفرما تحویل شود عدم ت - 29- 3

  درصد مبلغ غذا است. 100درصد کل مبلغ غذاي آن روز تا  10لیز قرارداد تلقی شده و شامل جریمه نقدي به میزان حداقل تطابق آنالیز پخته شده با آنا

ساعت ناهار، در نظر گرفته و در همه  )افطاري ماه رمضان و ...(پیمانکار موظف است طبق برنامه اعلام شده از طرف کارفرما براي شیفت روز و تعطیلات و ایام خاص - 30- 3

 ور داشته باشند. موارد درخواستی تعداد نفرات لازم براي تهیه، طبخ و توزیع غذا با هماهنگی و توافق واحد ناظر کارفرما تعیین شده و بایستی در شرکت حض

کار و جبران خسارتهاي احتمالی  را جهت حسن انجام )میلیارد ریال یکصد (ریال میلیارد 100پیمانکار همزمان با امضاي قرارداد موظف است یک فقره چک به مبلغ  - 31- 3

فاد ارایه مفاصاحساب بیمه تامین اجتماعی به کارفرما ارایه نماید، چنانچه به تشخیص کارفرما پیمانکار به نحوي از انجام تعهدات ناشی از م و نیز تضمین )قرارداد 8موضوع ماده (

هایی که پیمانکار دارد حقوق خود را استیفا نماید و پیمانکار حق هرگونه  بات و از جمله چک تضمین و سایر داراییقرارداد بر نیاید، کارفرما مجاز و محق خواهد بود که از سایر مطال

عهدات ت می نماید، لازم به ذکر است چک تضمین فوق الاشاره سه ماه بعد از انقضاي قرارداد و با توجه به حسن انجام کار و رعایت مقررات و ایفاي  از خود سلب  اعتراض  را

  شود. توسط پیمانکار به ایشان مسترد می

 )امضاء متقاضی یا نماینده قانونی ایشان( 
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پیمانکار موظف است کلیه پرسنل استخدامی در واحد رستوران و آشپزخانه را در بدو ورود بیمه تامین اجتماعی نماید و حداکثر ظرف مدت  - 32- 3

  بـه مرکز ایمنی و بهداشت کارفرما ارایه نماید.ماه مدارك مربوطه به پرداخت حق بیمه پرسنل را  2

ستفاده برا ي انجام امور تهیه مواد شوینده و ضدعفونی کننده و همچنین کیسه زباله، انواع نایلکس و دستکش، چکمه، دمپایی و اقلام مورد ا - 33- 3

 نظافت رستوران به عهده پیمانکار است. 

طمینان حاصل نموده و در پایان ساعت توزیع غذا ا ودن دربهاي آشپزخانه و رستورانپیمانکار موظف است در تمامی ساعات کار از بسته ب - 34- 3

 ها را قفل نماید .  کلیه درب

د ممنوعیت ورود و خروج افراد غیر مجاز به آشپزخانه و نظارت و کنترل این مهم و همچنین تهیه دمپایی به تعداد مورد نیاز براي تردد افرا - 35- 3

هاي خارج از  استفاده از دمپایی یا کفش مجزا در داخل رستوران و آشپزخانه و محوطه و کارکنان پیمانکار نیز موظف بهمجاز بر عهده پیمانکار است 

 آن هستند.  

 وظیفه تمیز و مرتب بودن همیشگی آشپزخانه و سالن غذاخوري با پیمانکار است.   - 36- 3

آوردن خسارت احتمالی مسئولیت جبران  و در صورت قصور و واردپیمانکار ملزم به رعایت قوانین و مقررات ایمنی و زیست محیطی بوده  - 37- 3

ایط اضطراري احتمالی آموزش اولیه در زمان وقوع آتش سوزي و سایر شر آن را به عهده دارد، لذا لازم است کارکنان خود را براي انجام اقدامات

 .دهد

ماندهاي قابل بازیافت و تحویل آن در محلهاي تعیین شده رعایت کلیه دستورالعملهاي زیست محیطی شامل جداسازي پسماند، تفکیک پس - 38- 3

هاي قوي  در شرکت، رعایت موارد مربوط به صرفه جویی و مدیریت انرژي شامل عدم استفاده بی رویه از آب و گاز و برق، عدم استفاده از شوینده

هاي زیست محیطی فعالیت پخت پز در رستوران برعهده  جنبهنمایند و رعایت کلیه موارد مربوط به  ایجاد مشکل می که در فرایند تصفیه فاضلاب

 اجرا درآورند.  هاي صادره از طرف مدیریت انرژي را به مرحله پیمانکار و کلیه پرسنل وي است و لازم است دستورالعمل

 را رعایت نماید.  )2پیوست (نامه بهداشتی و انضباطی شود کلیه موارد ذکر شده شیوه پیمانکار متعهد می - 39- 3

  )امضاء متقاضی یا نماینده قانونی ایشان (
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 شرایط خرید مواد اولیه غذا   - ٤

اولیه مرغوب و مورد تایید  مواد گیرد ، اي که از طرف کارفرما در اختیار ایشان قرار می پیمانکار موظف است پس از انعقاد قرارداد طبق برنامه

مایندگان اداري و ایمنی و انبار رستوران معرفی شده از سوي کارفرما با حضور و نظارت نبه عهده وي است را تهیه و در محل  اًکارفرما که انحصار

  به کارفرما تحویل نماید. )ساعت قبل از طبخ غذا 24حداقل (بهداشت کارفرما 

زم تایید مستلکارفرما  : ورود کلیه اقلام غذایی اعم از پروتیینی، غلات، حبوبات، ادویه، سبزیجات و غیره به رستوران 7تبصره 

 ایمنی و بهداشت کارفرما است.  واحدکیفی و سلامت آن توسط 

کارفرما نماید. بدیهی است  وارد شرکت )15صبح لغایت 8 (: پیمانکار موظف است مواد غذایی را در ساعات اداري 8تبصره 

ایمنی و بهداشت کارفرما  احدوهاي لازم با  در موارد ضروري و پیش بینی نشده ورود مواد غذایی پس از انجام هماهنگی

 امکان پذیر است. 

امضا طرفین رسیده و  قرارداد که به پیوست یک: تعیین مقدار مواد اولیه غذا بر اساس میزان مشخص شده جداول  9تبصره 

رف جز لاینفک این قرارداد است با کیفیت قابل قبول به شرح ذیل خواهد بود و میزان ورود مواد اولیه حداکثر براي مص

 یک هفته مجاز است. 

ورود گوشت قرمز بدون مهر کشتارگاه و مجوز حمل معتبر و یا توسط ماشین بدون (چربی.  %10حداکثر )گرم(گوشت گوساله و گوسفندي تازه -4-1

 .  )یخچال مجاز نیستند

اراي شرایط بسته بندي مناسب باشد و مورد تایید جهت تهیه مواد اولیه کباب برگ و جوجه کباب استفاده از راسته و فیله جوجه و گوساله که د-4-2

 دستگاه نظارت کارفرما باشد بلامانع است. 

  مرغ خشک شکم خالی داراي مجوز حمل کشتارگاه و کشتار همان روز.-4-3

 .)نع استهاي دیگر با هماهنگی واحد ناظر و تاییدآن واحد بلاما استفاده از ماهی(ماهی تازه و بهداشتی قزل آلا پاك شده -4-4

هاي معتبر داراي پروانه بهره برداري، استاندارد  هاي لادن، جهان، آفتاب، بهار و سایر مارك روغن مایع و سرخ کردنی استاندارد شامل مارك-4-5

  ملی و اعتبار مصرف و مورد تایید نماینده کارفرما.

  زعفران درجه یک قائنات به صورت آسیاب نشده.-4-6

   .)کیفیت آن از طرف واحد ناظر تایید شود ،برنج لازم است قبل از ورود هر محموله( 1هبرنج هاشمی درج -4-7

  )امضاء متقاضی یا نماینده قانونی ایشان( 
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و آدرس آن، تاریخ تولید و انقضا، نام محصول، نام کارخانه (هاي سازمانهاي تایید کننده  بندي یا کنسرو شده بایستی داراي مشخصه کلیه مواد غذایی بسته -4-8

 بندي درج شده باشد و از نوع درجه یک و داراي مهر استاندارد باشد.  بوده و مراتب به صورت برچسب بر روي بسته )پروانه ساخت وزارت بهداشت و صنایع

ن توسط وزارت بهداشت شا محصولاتغیربهداشتی بودن  تهیه مواد غذایی از کارخانجاتی که داراي سوابق بهداشتی خوب نبوده و سابقه تعطیلی یا اعلام -4-9

 موجود است، اجازه ورود و مصرف در رستوران را نخواهند داشت. 

  سایر مواد غذایی از نوع درجه یک و شناخته شده و مورد تایید واحد نظارت کارفرما باشد. -4-10

، زعفران مایع و اسانس که مورد تایید وزارت بهداشت نیستند به ورود هرگونه مواد افزودنی غیر مجاز علی الخصوص جوش شیرین، زاج سفید، رنگ غذا -4-11

  رستوران ممنوع است. 

غذاي دوم به تعداد دو عدد است که پیمانکار بایستی قبل از  نان مورد استفاده در غذاهاي اول از نوع نان لواش و به تعداد یک عدد براي غذاي اول و براي -4-12

 آماده نموده و توزیع نماید.  ر کیسه فریزرتوزیع آنها را در جانانی و یا د

هاي می  بندي بدون درز از مارك هاي غذایی که در پیوست یک درج شده بایستی از نوع کره حیوانی مخصوص سرو همراه غذا و در بسته کره در وعده -4-13

 ماس، پگاه، میهن، روزانه ، کاله و پاك باشد. 

است نسبت به جایگزینی این  از نوع و یا کیفیت ماست و کره عرضه شده، پیمانکار موظف : در صورت عدم رضایت کارفرما 10تبصره 

 اقلام با برند مورد تایید کارفرما اقدام نماید. 

فیت آن جات مورد استفاده در غذاها بایستی داراي کیفیت مناسب بوده و بوسیله خودرو مناسب به شرکت حمل شود و در صورتی که کی سبزیجات و صیفی -4-15

 مورد تایید واحد ناظر نباشد ورود آن به شرکت مجاز نیستند.  

عایت نکات بهداشتی مواد اولیه غذاي مورد نیاز را طبق مشخصات تعیین شده و از نوع مرغوب و منابع معتبر و رسمی که مورد تایید نماینده کارفرما باشد با ر -4-16

 ما قرار دهد. به مقدار کافی تهیه نموده و در اختیار کارفر

فقط (لیلی باشددر صورتی که عوامل نظارتی کارفرما مواد اولیه تهیه شده را غیر قابل مصرف و یا غیر استاندارد تشخیص دهند بدون آنکه احتیاج به ذکر د -4-17

ج و مواد دیگري را که مورد تایید نماینده کارفرما ساعت از رستوران خار 2مواد اولیه را ظرف مدت حداکثر  )گزارش نماینده کارفرما در این مورد کفایت میکند

  باشد جایگزین آن نماید. 
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 را رعایت نماید.  سودیکوپیمانکار موظف است کلیه قوانین و مقررات کشور جمهوري اسلامی ایران و قوانین و مقررات و دستورالعمل هاي داخلی شرکت   -4-18

 گذار نماید. وا )به صورت جزیی و یا کلی(پیمانکار به هیچ عنوان حق ندارد موضوع این قرارداد را به اشخاص حقیقی و یا حقوقی  -4-19

یران، تبري نظیر گوشتهاي مع درصدگوشت بوده و از مارك 60مورد استفاده در غذاهاي لیست پیوست یک باید حداقل داراي  و کالباس  همبرگر و سوسیس -4-20

 کارفرما تهیه شود.  هاي مورد تایید نماینده ، ماسیس و یا مارك202مام ،

مسئول هرگونه حادثه حین کار براي پرسنل بوده و تمامی مبلغ خسارات و دیه احتمالی به عهده پیمانکار خواهد بود و کارفرما پیمانکار به موجب این قرارداد  -4-21

به عهده پیمانکار اً ست، توافق حاضر در هر شرایطی مورد تایید طرفین بوده و مسئولیت حقوقی و کیفري هرگونه حوادثی صرفدر این خصوص به هیچ عنوان مسئول نی

 خواهد بود . 

انجام کار از ، پیمانکار باید داراي تاییدیه صلاحیت 05/03/1389آیین نامه ایمنی امور پیمانکاري مصوب شوراي عالی حفاظت فنی مورخ  3و  2طابق مواد م -4-22

 وزارت تعاون، کار و رفاه اجتماعی باشد و  رونوشت تاییدیه مذکور ارایه شود. 

ها و دستورالعملهاي حفاظت فنی و بهداشت کار را در طول  آیین نامه صدرالاشاره، پیمانکار مکلف است کلیه قوانین و مقررات، آیین نامه 4مطابق ماده  -4-23

  عملیات پیمان رعایت نماید.

  امکانات کارفرما  - ٥

و بقیه لوازم و تجهیزات مورد نیاز آشپزخانه و رستوران  شود از طرف کارفرما تامین می ران، وسایل رستوران، آب، برق، تاسیسات رستوموجود کلیه وسایل طبخ          

 و تامین گاز به عهده پیمانکار می باشد .

 جرایم  - ٦

انجام نرساند و یا کیفیت مواد غذایی ارایه شده قبل یا بعد از طبخ یا  ین قرارداد به عهده گرفته است به موقع و در زمان تعیین شده بهچنانچه پیمانکار تعهداتی را به موجب ا-6-1

ر یک از تعهدات، کارفرما طبق نظر جام هکیفیت غذاي پخته شده و یا توزیع شده مورد تایید کارفرما نبوده و نارضایتی بوجود آورد یا مشکلات بهداشتی، اخلاقی و یا کوتاهی در ان

مبلغ این جریمه با توجه به نوع و کیفیت خطا یا اشتباه انجام شده، توسط نماینده کارفرما براساس قیمت غذاي همان روز تا سقف (اي را  نماینده خود مجاز خواهد بود جریمه

 تعیین و از اولین صورتحساب یا از محل تضمین پیمانکار کسر نماید. ) تراضی در این خصوص ندارد(تعیین و پیمانکار حق هیچگونه اع میلیون ریال پانصد ریال)500,000,000(

 غذاي تهیه شده قابل استفاده نباشد کارفرما میتواند تا سقف دو برابر چنانچه به هر علتی پیمانکار یک یا چند وعده غذاي کارفرما را تهیه ننماید یا طبق تشخیص نماینده کارفرما -6-2

روز متوالی یا متناوب بطول انجامد، کارفرما  7پیمانکار کسر نماید، چنانچه موارد ذکر شده به مدت  قیمت غذاي آن وعده جریمه براي پیمانکار در نظر بگیرد و از اولین صورتحساب

   .نمایدیکجانبه فسخ تواند قرارداد را به  می
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 پیوست یک                                                کیفیت مواد اولیه                                                    

ن ایمنی و بهداشت ن توسط کارشناساآورود کلیه اقلام غذایی اعم از پروتیینی، غلات، حبوبات، ادویه، سبزیجات و غیره به رستوران کارفرما مستلزم تایید کیفی و سلامت  .١

 کارفرما است. 

 .  )خچال مجاز نیستندیورود گوشت قرمز بدون مهر کشتارگاه و مجوز حمل معتبر و یا توسط ماشین بدون (چربی  %10حداکثر (گرم(گوشت گوساله و گوسفندي تازه  .٢

اراي شرایط بسته بندي مناسب باشد و مورد تایید دستگاه نظارت کارفرما جهت تهیه مواد اولیه کباب برگ و جوجه کباب استفاده از راسته و فیله جوجه و گوساله که د .٣

 باشد بلامانع است. 

 مرغ خشک شکم خالی داراي مجوز حمل کشتارگاه و کشتار همان روز.  .٤

 براي طبخ و تهیه غذاي زرشک پلو با مرغ از ران مرغ استفاده شود.  .٥

  )اهیهاي دیگر با هماهنگی واحد ناظر و تاییدآن واحد بلامانع است.استفاده از م(ماهی تازه و بهداشتی قزل آلا پاك شده  .٦

معتبر داراي پروانه بهره برداري، استاندارد ملی و اعتبار مصرف و مورد تایید  برندهاي لادن، جهان، آفتاب، بهار و سایر برند روغن مایع و سرخ کردنی استاندارد شامل  .٧

 نماینده کارفرما. 

 ت به صورت آسیاب نشده. زعفران درجه یک قائنا .٨

 )لازم است قبل از ورود هر محموله ،برنج کیفیت آن از طرف واحد ناظر تایید شود.(درجه یک ایرانی هاشمی برنج  .٩

آدرس آن، پروانه ساخت تاریخ تولید و انقضا، نام محصول، نام کارخانه و (هاي سازمانهاي تایید کننده  بندي یا کنسرو شده بایستی داراي مشخصه کلیه مواد غذایی بسته .١٠

 بندي درج شده باشد و از نوع درجه یک و داراي مهر استاندارد باشد.  بوده و مراتب به صورت برچسب بر روي بسته )وزارت بهداشت و صنایع

شان توسط وزارت بهداشت موجود است، غیربهداشتی بودن محصولات تهیه مواد غذایی از کارخانجاتی که داراي سوابق بهداشتی خوب نبوده و سابقه تعطیلی یا اعلام .١١

 اجازه ورود و مصرف در رستوران را نخواهند داشت. 

 سایر مواد غذایی از نوع درجه یک و شناخته شده و مورد تایید واحد نظارت کارفرما باشد.  .١٢

س که مورد تایید وزارت بهداشت نیستند به رستوران ممنوع ورود هرگونه مواد افزودنی غیر مجاز علی الخصوص جوش شیرین، زاج سفید، رنگ غذا، زعفران مایع و اسان .١٣

 است. 

  )امضاء متقاضی یا نماینده قانونی ایشان( 
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ست که پیمانکار بایستی قبل از انان مورد استفاده در غذاهاي اول از نوع نان لواش و به تعداد یک عدد براي غذاي اول و براي غذاي دوم به تعداد دو عدد  .١٤

 ا در جانانی آماده نموده و توزیع نماید. توزیع آنها ر

یهن بوده و کیفیت آن پاك، می ماس، پگاه، روزانه ،کاله، م برندهايهاي غذایی که در پیوست یک درج شده بایستی از نوع مرغوب با  ماست در وعده .١٥

 .توسط واحد نظارت تایید شود

مراه غذا و در بسته بندي بدون درز از مارك هاي می ماس ، پگاه ، مهین ، روزانه ، کره در وعده هاي غذایی بایستی از نوع کره حیوانی مخصوص سرو ه .١٦

 کاله و پاك باشد.

یت سبزیجات و صیفی جات مورد استفاده در غذاها بایستی داراي کیفیت مناسب بوده و بوسیله خودرو مناسب به شرکت حمل شود و در صورتی که کیف .١٧

 آن به شرکت مجاز نیستند. آن مورد تایید واحد ناظر نباشد ورود

قضا باشد و استفاده خیار شور مورد استفاده در غذاهاي دوم به عنوان دورچین غذا بایستی در بسته بندي هاي شرکتی و داراي پروانه تولید و تاریخ تولید و ان .١٨

 بدون مشخصات بهداشتی ممنوع است . از خیارشورهاي دبه اي

نکات بهداشتی شخصات تعیین شده و از نوع مرغوب و منابع معتبر و رسمی که مورد تایید نماینده کرفرما باشد با رعایت مواد اولیه غذاي مورد نیاز را طبق م .١٩

 به مقدار کافی تهیه نموده و دراختیار کارفرما قرار دهد.

از مارك هاي معتبري نظیر گوشتیران ،  درصد گوشت بوده و 60مورد استفاده در غذاهاي لیست پیوست باید حداقل داراي  و کالباس همبرگر و سوسیس .٢٠

  ماسیس و یا مارك هاي مورد تایید نماینده کارفرما تهیه شود. 202مام 
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 جدول البسه مورد استفاده در مشاغل مربوط به طبخ و توزیع غذا

  شرح البسه  نوع شغل  ردیف

 سر آشپز 1
د)کفش کار اًسفید با پارچه مرغوب داخلی (شامل روپوش،شلوار،دو عدد پیش بنلباس کار تمام

  ماسک  -دستکش -مخصوص(مرغوب تولید داخلی)کلاه سر آشپز

 کمک آشپز-آشپز 2
د)کفش کار لباس کار تماماًسفید با پارچه مرغوب داخلی (شامل روپوش،شلوار،دو عدد پیش بن

  ماسک  -دستکش -مخصوص(مرغوب تولید داخلی)کلاه سر آشپز

 کارگر آشپزخانه 3
لباس کار آبی یا روشن با پارچه مرغوب داخلی(شامل روپوش و شلوار)کفش کار 

  ماسک  -دستکش -مخصوص(مرغوب تولید داخلی)کلاه سر آشپز

 تخته کار-کارگران طبخ 4
ر د)کفش کالباس کار تماماًسفید با پارچه مرغوب داخلی (شامل روپوش،شلوار،دو عدد پیش بن

  ماسک  -دستکش -مخصوص(مرغوب تولید داخلی)کلاه سر آشپز

 نظافتچی 5
لباس کار آبی یا روشن با پارچه مرغوب داخلی(شامل روپوش و شلوار)کفش کار 

  ماسک  -دستکش -مخصوص(مرغوب تولید داخلی)کلاه سر آشپز

 کارگر ساده حمل بار 6
وش و شلوار)کفش کار لباس کار آبی یا روشن با پارچه مرغوب داخلی(شامل روپ

  ماسک  -دستکش -مخصوص(مرغوب تولید داخلی)کلاه سر آشپز
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 09/02/00/05قیمت غذاهاي لیست مناقصه شماره  

  
  

  مبلغ(ریال) بابت هر پرس غذا  نوع غذا  ردیف

   چلو کباب بختیاري  1

   ه چلو کباب کوبیده لقم 2

   چلو کباب نگینی  3

   چلو جوجه کباب  4

   چلو خورشت کرفس  5

   چلو خورشت قرمه سبزي  6

   چلو خورشت قیمه سیب زمینی  7

   چلو خورشت قیمه بادمجان و کدو  8

   سبزي پلو با تن ماهی  9

   باقالی پلو با گوشت گوساله  10

   لوبیا پلو با گوشت  11

   پلو  استامبولی 12

   خوراك مرغ و قارچ  13

   زرشک پلو با مرغ  14

   عدس پلو با گوشت چرخ کرده  15

   سبزي پلو با ماهی قزل آلا  16

   آبگوشت  17

   ماکارانی  18

   خوراك کوبیده  19

   خوراك شنسل مرغ  20

   خوراك کوفته تبریزي  21

   خوراك مرغ سوخاري  22

   گ با راسته گوساله چلو کباب بر 23
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  تاریخ/   /امضاء

  

P
ag

e 1
9

 

 قیمت نوشیدنی و دورچین همراه غذا :

  مبلغ(ریال)  وزن(گرم)  شرح کالا  ردیف

   150 سالاد شیرازي 1

   150 سالاد کاهو 2

   150 سالاد کلم 3

   50 سبزي خوردن 4

   200 جو سوپ 5

  200  سوپ شیر و قارچ 6

  200  سوپ ورمیشل  7

   200 آش رشته 8

   200 شله زرد 9

   200 با گوشت بوقلمون حلیم 10

   100 پیاز 11

   100 ه فرنگیگوج 12

   100 خیار شور 13

    نصف یک لیمو یا نارنج لیمو ترش یا نارنج 14

   50 کاهو 15

   100 (تک نفره) ماست ساده 16

    

  )امضاء متقاضی یا نماینده قانونی ایشان(                                                                                                                                                    

  

  

  

  

  

  



 

  مدیر عاملنماینده   رئیس حسابرسی  رئیس بازرسی  مدیر حراست  مدیر مالی  یبازرگان ریمد  دبیر کمیسیون

  

  

  

  تاریخ/   /امضاء  تاریخ/   /امضاء

  

  

  

  مضاءتاریخ/   /ا

  

  

  

  تاریخ/   /امضاء

  

  

  

  تاریخ/   /امضاء

  

  

  

  تاریخ/   /امضاء

  

  

  

  تاریخ/   /امضاء

  

P
ag

e 2
0

 

  

  )امضاء متقاضی یا نماینده قانونی ایشان( 

  

  

                                                                              

   100 (تک نفره)ماست موسیر 17

   75 (تک نفره)زیتون ساده 18

   75 (تک نفره)زیتون پرورده 19

   100 ترشی 20

   150 ماست و خیار 21

   70 سیر ترشی 22

   100 پیاز جعفري 23

   150 ماست بورانی 24

میلی لیتر 300 وغ (تک نفره)د 25    

میلی لیتر 300 نوشابه (تک نفره) 26    

میلی لیتر 300 دلستر (تک نفره) 27    

میلی لیتر 500 آب معدنی (تک نفره ) 28    

گرم 50 نان لواش بسته بندي 29    

گرم 150  نان سنگک 30   

  افطاري  31

عدد  2(پنیر تک نفره ، 

عدد گردو و  1خرما ،

گرم ) 50سبزي   

 

گرم  1  چاي 32   

حبه اي   2  قند بسته بندي  33   

  یک عدد   لیوان کاغذي یکبار مصرف  34

35 
قاشق چاي خوري یکبار 

  مصرف  
  یک عدد



نان به اندازه کافیادویه جاتسماق تک نفرهکره تک نفرهلیمو ترشفلفل شیرینپیازگوجه کبابیروغنسینه مرغراسته گوسالهبرنج

 لواشبه اندازه کافیعدد1گرم10عدد1عدد2گرم50گرم100گرم40گرم100گرم80گرم160چلو کباب بختیاری1

نان به اندازه کافیادویه جاتسماق تک نفرهکره تک نفرهلیمو ترشفلفل شیرینپیازگوجه کبابیروغنقلوه گاه گوسفندیگوشت گوسالهبرنج

 لواشبه اندازه کافیعدد1گرم10عدد1عدد2گرم50گرم100گرم40گرم30گرم70گرم160چلوکباب کوبیده لقمه2

کره تک نفرهلیموترشفلفل شیرینپیازگوجه کبابیروغنسینه مرغقلوه گاه گوسفندیگوشت گوسالهبرنج
سماق و ادویه 

جات
نان به اندازه کافی

 لواشبه اندازه کافیگرم10عدد1عدد2گرم50گرم100گرم40گرم70گرم20گرم60گرم160چلوکباب نگینی3

سس مایونزفلفل دلمهکره تک نفرهلیمو ترشفلفل شیرینپیازگوجه کبابیروغنسینه مرغبرنج
آبلیمو و ادویه 

جات
نان به اندازه کافی

 لواشبه مقدار لازمگرم5گرم10گرم10عدد1عدد2گرم30گرم100گرم40گرم200گرم160چلو جوجه کباب4

نان به اندازه کافیادویه جاتآبغورهآبلیمورب گوجهلیمو عمانیروغنپیازسبزیکرفسگوشت گوسالهبرنج

 لواشبه اندازه کافیبه اندازه کافیبه اندازه کافیبه اندازه کافیگرم2گرم40گرم50گرم50گرم150گرم80گرم160چلو خورشت کرفس5

نان به اندازه کافیادویه جاتآبغورهآبلیمورب گوجهلیمو عمانیروغنپیازسبزیلوبیا قرمز یا چیتیگوشت گوسالهبرنج

6
چلو خورشت قورمه 

سبزی
لواشبه اندازه کافیبه اندازه کافیبه اندازه کافیبه اندازه کافیگرم2گرم40گرم50گرم150گرم50گرم80گرم160

نوع غذاردیف

جدول آنالیز نهار و شام - 1فرم شماره 

مقدار لازم برای هر نفر

مقدار لازم برای هر نفر

مقدار لازم برای هر نفر

مقدار لازم برای هر نفر

مقدار لازم برای هر نفر

مقدار لازم برای هر نفر
نوع غذاردیف

نوع غذاردیف

نوع غذاردیف

نوع غذاردیف

نوع غذاردیف



نان به اندازه کافیادویه جاتزعفرانآبلیمورب گوجهلیموعمانیروغنپیازسیب زمینیلپهگوشت گوسالهبرنج

7
چلو خورشت قیمه 

سیب زمینی
 لواشبه اندازه کافیبه اندازه کافیبه اندازه کافیگرم25گرم2گرم40گرم40گرم100گرم50گرم80گرم160

نان به اندازه کافیادویه جاتآبلیموگوجهرب گوجهلیموعمانیروغنپیازبادمجان و کدولپهگوشت گوسالهبرنج

8
چلو خورشت قیمه 

بادمجان و کدو
 لواشبه اندازه کافیبه اندازه کافیگرم50گرم25گرم2گرم40گرم30گرم100گرم50گرم80گرم160

ادویه جاتآبلیموترشی شورلیمو ترشسبزی پلوروغنتن ماهیبرنج

به اندازه کافیبه اندازه کافیگرم100عدد1گرم50گرم30گرم150گرم160سبزی پلو با تن ماهی9

نان به اندازه کافیادویه جاتزعفرانآبلیموشوید خردشدههویجروغنرب گوجهپیازباقالیگوشت گوسالهبرنج

10
باقالی پلو با گوشت 

گوساله
 لواشبه اندازه کافیبه اندازه کافیبه اندازه کافیگرم100گرم20گرم40گرم25گرم30گرم50گرم150گرم140

ادویه جاتآبلیموروغنرب گوجهپیازلوبیا سبز سرخ شدهگوشت گوسالهبرنج

به اندازه کافیبه اندازه کافیگرم40گرم40گرم30گرم50گرم80گرم160لوبیا پلو با گوشت11

برنج
گوشت گوساله 

خرد شده حبه ای
ادویه جاتآبلیموسیب زمینیروغنرب گوجهپیازنخود فرنگی

به اندازه کافیبه اندازه کافیگرم70گرم40گرم50گرم50گرم20گرم80گرم160استامبولی پلو12

مقدار لازم برای هر نفر

مقدار لازم برای هر نفر

مقدار لازم برای هر نفر

مقدار لازم برای هر نفر

نان به اندازه کافی

مقدار لازم برای هر نفر

ردیف

نوع غذا

نوع غذاردیف

نوع غذا

نان به اندازه کافی

لواش

لواش

مقدار لازم برای هر نفر
نوع غذاردیف

نوع غذاردیف

نوع غذاردیف

ردیف

نان به اندازه کافی

لواش



مرغ بدون 

استخوان
قارچ

سیب زمینی سرخ 

شده
هویجنخود فرنگی

رب گوجه 

فرنگی
ادویه جاتپیازروغن

به اندازه کافیگرم20گرم40گرم25گرم30گرم20گرم100گرم100گرم150خوراک مرغ و قارچ13

نان به اندازه کافیادویه جاتروغنشکرکرفسفلفل دلمهرب گوجهپیازهویجزرشکمرغ پاک شدهبرنج

 لواشبه اندازه کافیگرم40گرم2گرم10گرم10گرم50گرم40گرم10گرم15گرم350گرم160زرشک پلو با مرغ14

نان به اندازه کافیادویه جاتآبلیموروغنرب گوجهپیازخلال پستهخلال بادامکشمش پلوییعدسگوشت گوسالهبرنج

15
عدس پلو با گوشت 

چرخ کرده
 لواشبه اندازه کافیبه اندازه کافیگرم40گرم35گرم50گرم10گرم10گرم25گرم50گرم80گرم140

برنج
با )ماهی قزل آلا 

(استخوان
روغن 

سبزی پلو 

(خردشده)
ادویه جاتتخم مرغآرد سفیدآبلیموترشی شورلیمو ترش

16
سبزی پلو با ماهی قزل 

آلا
به اندازه کافیبه اندازه کافیبه اندازه کافیبه اندازه کافیگرم100یک عددگرم50گرم50گرم250گرم140

نان به اندازه کافیادویه جاتسیرسبزی خوردنپیازرب گوجهدنبهگوجهسیب زمینیلوبیانخودگوشت گوساله

سنگکبه اندازه کافیبه اندازه کافیبه اندازه کافیگرم40گرم50گرم50گرم100گرم150گرم30گرم50گرم150آبگوشت17

نان به اندازه کافیادویه جاتآبلیموسس تک نفرهفلفل دلمهنخود فرنگیقارچپیازروغنرب گوجهگوشت گوسالهماکارونی

لواشبه اندازه کافیبه اندازه کافیعدد1گرم20گرم10گرم50گرم50گرم40گرم50گرم70گرم150ماکارونی18

نوع غذا

مقدار لازم برای هر نفر

نان به اندازه کافی
ردیف

نوع غذاردیف

نوع غذاردیف

نوع غذاردیف

مقدار لازم برای هر نفر

مقدار لازم برای هر نفر

مقدار لازم برای هر نفر

نوع غذاردیف

مقدار لازم برای هر نفر

نوع غذاردیف
مقدار لازم برای هر نفر

نان به اندازه کافی

لواش

لواش



ادویه جاتسبزی ریحانسماق تک نفرهفلفل شیرینروغنخیارشورگوجه کبابی پیازقلوه گاه گوسفندگوشت گوساله

به اندازه کافیبه اندازه کافیعدد1عدد2گرم30گرم50گرم100گرم50گرم40گرم110خوراک کوبیده19

روغنپیازسیب زمینیسینه مرغ
گوجه و 

خیارشور
آرد سوخاریآبلیموشیرسس تک نفرهتخم مرغ

زعفران و ادویه 

جات
نان به اندازه کافی

لواشبه اندازه کافیبه اندازه کافیبه اندازه کافیبه اندازه کافیعدد1یک دوم عددگرم100گرم40گرم20گرم150گرم300خوراک شنیسل مرغ20

نان به اندازه کافیادویه جاتگردو و کشمشزرشکپیازروغنتخم مرغرب گوجهآلو خورشتیبرنجلپهگوشت گوساله

گرم40گرم10گرم100گرم30گرم80خوراک کوفته تبریزی21
یک چهارم 

عدد
سنگکبه اندازه کافیگرم20گرم5گرم20گرم40

سینه مرغ 

پاک کرده
نان به اندازه کافیادویه جاتآرد سوخاریآبلیموسس تک نفرهروغنتخم مرغخیارشورگوجههویجسیب زمینی

گرم60گرم100گرم50گرم100گرم250خوراک مرغ سوخاری22
یک چهارم 

عدد
لواشبه اندازه کافیبه اندازه کافیبه اندازه کافیعدد1گرم40

برنج
گوشت راسته 

گوساله
نان به اندازه کافیادویه جاتکیویکره تک نفرهلیمو ترشفلفل شیرینپیازگوجه کبابیروغنسماق تک نفره

23
چلوکباب برگ با راسته 

گوساله
لواشبه اندازه کافیبه اندازه کافیگرم10عدد1عدد2گرم50گرم100گرم40عدد1گرم150گرم140

.می باشد................................................................. شرکت/.....................................................................مدیرعامل...........................................................................................اینجانبان/اینجانب (صاحبان امضای مجاز اوراق تعهدآور)تمامی موارد فوق مطالعه گردید و مورد تأیید

مقدار لازم برای هر نفر

نوع غذاردیف

نوع غذاردیف

نوع غذاردیف

نوع غذاردیف

مقدار لازم برای هر نفر

مقدار لازم برای هر نفر

مقدار لازم برای هر نفر

مهر و امضاءمقام مجاز مناقصه گر

نان به اندازه کافی

سنگک

مقدار لازم برای هر نفر

نوع غذاردیف



  
  
  
  

 

 بسمھ تعالی

    مشتري گرامی

  باسلام

دسـتور العمل اجرایی مبارزه با پولشـویی ، اطلاعات زیر جهت واریز وجه به  33احتراما ، به اسـتحضـار می رسـاند  در راسـتاي اجراي مفاد ماده 

  باشد.حساب آن مشتري  محترم مورد نیاز می 

  خواهشمند است دستور فرمایید نسبت به تکمیل اطلاعات مندرج در جداول زیر اقدام لازم صورت پذیرد.

  ضمنا از همکاري جنابعالی صمیمانه قدردانی می گردد.

سپرده امکان پذیر  صورت عودت  شد و در غیر این سایر اطلاعات در جداول ذیل الزامی می با شبا و  شماره  توجه: درج 

 لب می نماید.اعتراض و شکایت را از خود س و حق هر گونه نمی باشد

 :اطلاعات شناسایی خریدار / پیمانکار  

  مبلغ سپرده به ریال  شناسه ملی  کد اقتصادي / شماره ملی  نام کامل خریدار/ پیمانکار

        

 

 مشخصات حساب بانکی  

  کلیه واریزي هاي مربوط به شرکت درمزایده و قرادادها و واریزي جهت ،با توجه به قوانین پولشویی

بارگیري و خروج کالا باید از طریق حساب بانکی شخص/شرکت برنده مزایده انجام پذیرد و به واریزي هاي 

  متفرقه ترتیب اثر داده نخواهد شد.

  شماره موبایل:

                                                                                                                     

  نام خریدار / پیمانکار                                                                                                     

  مهر وامضاء                                                                                                                                       

 

نام صاحب 

 حساب

  شماره شبا  نام بانک

  
  

  
                                              R I 


